
Alle Angaben zu den kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sind auf Wunsch einsehbar. 
Bitte wenden Sie sich hierzu an das Servicepersonal. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen, Leichtes & Kaltes 

 
 

 
 

Soljanka – der Klassiker 

verfeinert mit saurer Sahne und Zitrone, 
dazu hausgebackenes Brot/Baguette 
 

Tasse (klein)      6,70 € 

Schale (groß)      11,90 € 
 
 

„kalte Rote“ 

Suppe von roter Beete & Gurke, mit Kefir, 
Buttermilch, verfeinert Dill, dazu Brot 
 

Tasse (klein)      6,90 € 

* * * 

Würzfleisch 
Ragout vom Federvieh mit Pilzstücken, 
überbacken mit Käse, dazu Toast 
 

klein        6,80 € 

groß        12,80 € 

* * * 

Salatteller 

bunt gemischt mit saisonalem Gemüse, 
dazu hausgebackenes Brot/Baguette 
 

Schale       8,90 € 

+ Fetawürfeln, Olive & Peperoni   14,50 € 
 
 
 

Tomate & Käse 

frischer Tomatensalat mit roten Zwiebeln, 
Balsamicodressing & Grillkäse, dazu 
Brot/Baguette     12,80 € 

 
 
 
 
 
 

Zusätzliche Gerichte/Tagesempfehlung 
entnehmen Sie gern unseren 

Angebotstafeln! 

 

 

„Waldluft-Käs´“ 

cremiger Camembert, eingelegt mit Lorbeer, 
Peperoni, Knoblauch & Zwiebel, mit kleiner 
Salatbeilage & Brot   10,40 € 

 
 
 

Röstitaler a la Bruschetta 

marinierte Tomatenwürfel auf Kartoffel-
talern, mit Knoblauch, Balsamicocreme & 
frischem Basilikum    12,50 € 

 
 
 

* * * 
 

Gebratener Leberkäs´ 

mit zwei Spiegeleiern, dazu hausgebackenes 
Brot & kleiner Salat    13,80 € 

mit Pommes………16,90 € 

mit Bratkartoffeln………17,90 € 

 

„Uschi´s Matjes“ 

Matjesfilet, mariniert mit saurer Gurke & 
Zwiebel, dazu hausgebackenes Brot und 
kleine Salatbeilage    14,10 € 

 

marinierter Hering 

Bismarckhering in saurer Remoulade, 
Apfel und roter Zwiebel, 
dazu gebutterte Kartoffeln  19,90 € 

 
 
 
 
 
 
 

* * * 

Beilagenänderung – je 2,00 € 
Aufpreis „Bratkartoffeln“ – 3,00 € 

 

 
 
 
 



Alle Angaben zu den kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sind auf Wunsch einsehbar. 
Bitte wenden Sie sich hierzu an das Servicepersonal. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptspeisen & „Pfiffiges“ 
 

 

 
 
 
 
 

Pasta „Limone“ (vegetarisch) 

Bandnudeln, geschwenkt in Zitrone, mit 
Cherrytomate & Zucchini, garniert mit 
frischen Kräutern      17,50 € 

 
 
 

* * * 
 
 

Schweinesülze „Waldluft Art“ 

zartes Eisbeinfleisch mit Gemüse-streifen, 
saurer Gurke in würzigem Aspik, dazu 
hausgemachte Remoulade 
(wahlweise auch mit Essig/Öl) & herzhaften 
Bratkartoffeln       21,50 €  
 
 

Schnitzel „Hamburger“ 

paniert gebratenes Schweinerückensteak mit 
zwei Spiegelei, dazu Bratkartoffeln 
und kleine Salatbeilage     20,90 € 
 
 

Schnitzel „grüne Murmel“ 

paniert gebratenes Schweinerückensteak, 
mit Buttererbsen und knusprigen 

Pommes frittes       20,50 € 
 
 

Steak „au four“ 

gebratenes Schweinerückensteak mit Würz-
fleisch und Käse überbacken, Buttererbsen & 
Steakhousepommes     22,00 € 
 
 
 
 
 
 

* * * 

Beilagenänderung – je 2,00 € 
Aufpreis „Bratkartoffeln“ – 3,00 € 

 

 
 
 
 

Rösti & Pfifferlinge G 

3 Kartoffeltaler mit gebratenen 
Pfifferlingen und KäseG, 1 überbacken, 
dazu kleine Salatbeilage  14,90 € 
 
 
 

Waldluftschmaus mit „Pfiff“A, C, G 

Omelette mit gebratenen Pfifferlingen, 
Kartoffelstücken und Zwiebel, garniert 
mit frischem Lauch und Fetawürfeln 
      16,90 € 
 
 

Pasta mit „Pfiff“A, C, G 

gebratene Pfifferlinge auf Butter-
hähnchen, serviert mit italienischen 
Linguini      21,90 € 
 
 
 

Schnitzel & Pfifferlinge 
paniert gebratenes Schweinerücken-
steakA, C, G, 8 auf PfifferlingsrahmA, G ,, 
dazu Kartoffelkroketten  24,90 € 
 
 
 

Fisch & „Pfiff“ 
natur gebratener Kabeljau auf 
PfifferlingsrahmA, G , dazu Petersilien-
kartoffeln     26,00 € 
 
 
 

* * * 

Gern reichen wir Ihnen eine Portion 
Pfifferlinge, gebraten oder im Rahm, 
auch zu den Gerichten aus unserer 

Hauptkarte. 
Hierfür berechnen wir einen Aufpreis 

von 11,90 €. 
 
 
 
 
 

 


